Landratsamt Starnberg

Checkliste fiir Lebensmittelunternehmer

~Grundlegende lebensmittelrechtliche, bauliche- und
technische Voraussetzungen fiir Lebensmittelbetriebe”

Um Komplikationen bei den Kontrollen (insbesondere Gaststéttenabnahmen) zu vermeiden, priifen Sie bitte ob Ihr
Betrieb {iber nachfolgende Standards verfiigt. Ferner raten wir Ihnen, sich bei Ubernahme einer Gaststitte o. 4.
mit unserer Lebensmitteliiberwachung im Landratsamt Starnberg in Verbindung zu setzen (Rufnummer siehe
Riickseite). Die Lebensmitteliiberwachung kennt i.d. R. die Ortlichkeiten und ggf. vorhandenen Schwachpunkte
aus vergangenen Kontrollen. Es empfiehlt sich daher eine kostenfreie Vorabbegehung mit der Lebensmittel-
iiberwachung (ggf. auch zusammen mit Ilhrem Verpéachter) durchzufiihren.”

Ausreichend getrennte Spiil- und Waschmaglichkeiten mit Kalt- und Warmwasseranschluss:

Geschirr: Waschbecken zur Vorreinigung von Geschirr (fiir den Betrieb ausreichend dimensioniert)?
Hénde: Separates Handwaschbecken inkl. Einmalhandtuch- sowie Pumpseifenspender?

Lebensmittel: Waschbecken fiir den Betrieb ausreichend dimensioniert und abgetrennt vom Handwaschbecken?

Isteine Spiilmaschine vorhanden?

Ist eine ausreichende und geeignete feuchtraumtaugliche Beleuchtung inkl. Schutzabdeckungen vorhanden?
Sind Fenster- und Tiiren mit dichtschlieBenden, leicht abnehmbaren Insektenschutzgittern ausgestattet?
Sind Winde, Béden reinigungsfahig gestaltet (z. B. Fliesen, IndustriefuRboden etc.)?

Sind die Einrichtungsgegenstinde gewerbegeeignet, glatt, abwaschbar und leicht zu reinigen?

Haben Sie ausreichend Be- und Entliiftung (natiirlich- und / oder mechanisch)?

Isteine Rein-/Unreintrennung allgemein méglich?

Verfiigt die Produktionsstétte ggf. iiber einen Bodenabfluss (Gully)?

O OoOoo0oooooo0o 00000

Haben Sie ausreichend geeignete und hygienische Kiihl- und Lagermdglichkeiten?

D Haben Sie ausreichend geeignete und hygienische Arbeits- und Abstellflaichen?
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Verfligt eine eventuell vorhandene Essens-Ausgabestelle iber Husten- Spuckschutzvorkehrungen?
Sind Umkleideméglichkeit, z. B. Spind mit Doppelfachern (schwarz/wei3- Trennung d. Kleidung) vorhanden?

Sind fiir Personal nutzbare Toilettenméglichkeiten mit geeignetem Handwaschbecken (Einmalhandtuch- sowie
Pumpseifenspender)vorhanden?

Sind ordnungsgemaRe Abfallbehélter mit Deckel vorhanden? Ist eine ordnungsgemaRe Abfalllagermdglichkeit, ohne
nachteilige Beeinflussung der Betriebsstétte, z. B. durch Schédlinge etc. vorhanden?
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Toiletten miinden ,, KEINESFALLS” direkt in Raume in denen mit Lebensmitteln umgegangen wird (Lagerung,
Verpackung, Produktion etc.)?

Es handelt sich bei den vorgenannten Punkten um grundlegende Mindeststandards, die je nach
Betriebsart, Grél3e und Kategorie abweichen kénnen.

Dieses Merkblatt erhebt keinen Anspruch auf Vollstandigkeit. Bei Fragen wenden Sie sich bitte an
die zustdndige Lebensmitteliiberwachung. Hierfiir lassen Sie sich bitte {iber die Rufnummer
08151 148-770 an den fiir Sie zustdndigen Mitarbeiter im Bereich Lebensmitteliiberwachung verbinden.

Rechtsgrundlage fiir die betriebliche Beschaffenheit ist die EU
Lebensmittelhygieneverordnung, VO (EG) 852/2004
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